lunivers

per menjar

PIZZA
Margarita BARRA TAULA
(tomaquet, mozzarella i orenga) Panini di pizza 2,60 € 2,80 €
Prosciutto Sencera VK S 8,90 €
(tomaquet, mozzarella, pernil dolg im orenga) Triangles 2,60 € 2,80 €
Quattro formaggi
(tomaquet, mozzarella, parmesa, emmental i gorgonzola)
All Tonno
(tomaquet, mozzarella, tonyina i orenga)
ENTREPANS FREDS ENTREPANS CALENTS
BARRA TAULA BARRA TAULA
Fuet 3,40 € 3,60 € York i fornatge 4,10 € 4,30 €
Formatge 3,40 € 3,60 € York i roquefort 4,30 € 4,50 €
Pernil ibéric 5,65 € 5,85 € Iberic i formatge 6,25 € 6,45 €
Pernil dol¢ 3,40 € 3,60 € Sobrassada i formatge 4,10 € 4,30 €
Tonyina 3,70 € 3,90 € Truita de patates 3,I0 € 3,30 €
Xorico ibeéric 3,70 € 3,90 € Frankfurt 2,60 € 2,80 €
1/2 fuet 1,80 € 2,00 € Mallorqui (sobrassada i formatge) 2,80 € 3,00 €
1/2 formatge 1,80 € 2,00 € Bikini (york i formatge) 2,80 € 3,00 €
1/2 pernil ibéric 3,00 € 3,20 € Bikini (york i rocafort) 2,90 € 3,10 €
1/21 pernil dol¢ 1,80 € 2,00 € Bikini (iberic i formatge) 3,40 € 3,60 €
1/2 tonyina 2,05 € 2,25 € 1/2 york i formatge 2,25 € 2,45 €
1/2 xorico ibéric 2,05 € 2,25 € 1/2 york i roquefort 2,25 € 2,45 €
1/2 ibéric i formatge 3,30 € 3,50 €
1/2 sobrassada i formatge 2,25 € 2,45 €
1/2 truita de patates 2,25 € 245 €
PER L’APERITIU VINS | CAVES
BARRA TAULA BARRA TAULA
Patates xips 1,85 € 2,05 € Vi negre o blanc amb copa 1,90 € 2,10 €
Patates braves 2,80 € 3,00 € Vi negre o blanc ampolla 3/4 10,50€ 10,50€
Olives 2,05 € 2,25 € “Tinto de verano” 2,30 € 2,50 €
Escopinyes 6,25 € 6,45 € Cava brut nature 3/4 1450€ 14,50 €
Tapeta de formatge 4,60 € 4,80 € Cava botelli 3,20 € 3,40 €
Tapeta de pernil ibéric 10,75€ 10,95 €
Tapeta de llangonissa 4,60 € 4,80 €
Pintxos truita de patates 2,60 € 2,80 €

* IVA inclos en aquesta llista de preus.
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CERVESES CAFETERIA
BARRA TAULA BARRA TAULA
Canya 250 ml 2,20 € 2,40 € Cafe 1,20 € 1,40 €
Canya 330 ml 2,40 € 2,60 € Tallat 1,25 € 1,45 €
Jerra 1/2 litre o Pinta 3,20 € 3,40 € Cafe amb llet 1,35 € 1,55 €
Heineken 1/3 2,60 € 2,80 € Cafée bombo 1,85 € 2,05 €
Heineken 1/3 llauna 2,60 € 2,80 € Cappuccino 2,00 € 2,20 €
Cervesa Sin 2,20 € 2,40 € Cappuccino vienes 2,35 € 2,55 €
Clara (cervesa + llimona) 250 ml 2,25 € 2,45 € Irish Coffee 5,10 € 5,30 €
Clara (cervesa + llimona) 330 ml 2,45 € 2,65 € Cigalo 1,80 € 2,00 €
Clara (cervesa + llimona) 500 ml 3,20 € 3,40 € Cigal6 de whisky 2,00 € 2,20 €
Cigalo de Baileys 2,00 € 2,20 €
RE F RESCS Picar:dia 2,30 € 2,50 €
BARRA TAULA In‘fu5|ons 1,30 € 1,50 €
Coca-Cola llauna 2,10 € 2,30 € Te.verd y ver.mell 1,605 |6
Coca-Cola 190 € 210€ Roibbos o fruits vermells 1,60 € 1,80 €
) | Xocolata desfeta 2,25 € 2,45 €
Fanta taronja o llimona 1,90 € 2,10 € ,
B ll]. Suis 2,70 € 2,90 €
Schweppwes taronja o llimona 1,90 € 2,10€
. . . Colacao amb llet 1,45 € 1,65 €
Aquarius taronja o llimona 2,10 € 2,30 € Got de llet 125 € | 45 €
Nestea llimona 2,10 € 2,30 € i {
Tonica 1,90 € 2,10 € z
Red Bull 270€  2,90€ COCTELS
Bitter Sin 2,05 € 2,25 € ' BARRA TAULA
Cacaolat 2,05 € 225 € San Franc!sco sense alcohol 410 € 4,30 €
Aigua mineral 1,40 € 1,60 € Sar.1 I.=r:anC|sco amb alcohol 5,50 € 5,70 €
Aigua amb gas I55€ 1,75€ Caipirinha 5,50€  5,70€
Sucs en ampolla 2,05 € 2,25 € Calplrt?ska 5,50 € 5,70 €
Ice Tea elaborats amb coctelera 2,55 € 2,75 € Blaskplroska 5,50 € 3,/0 €
Mojito 5,50 € 5,70 €
C O M Bl N AT S Daikiri 5,50 € 5,70 €
BARRA TAULA
Licors bassics 4,70 € 4,90 € CO PES BARRA TAULA
Ginebra 4,70 € 4,90 € Licors bassics 2,90 € 3,10 €
Vodka 4,70 € 4,90 € Ginebra 3,30 € 3,50 €
Brandy 4,70 € 4,90 € Vodka 3,30 € 3,50 €
Ron 4,70 € 4,90 € Brandy 2,90 € 3,10 €
Whisky 5,70 € 5,90 € Ron 3,30 € 3,50 €
Bourbon 6,30 € 6,50 € Whisky 4,30 € 4,50 €
Licors de marca 5,70 € 5,90 € Bourbon 5,10 € 5,30 €
Whisky 12 anys 71,30 € 1,50 € Licors de marca 4,30 € 4,50 €
Gin Premium 7,30 € 7,50 € Whisky 12 anys 5,80 € 3,10 €
Jura Superstition 10,30€ 10,50€
* Combinats amb Red Bull + 1,00 € Gin Premium 5,80 € 6,00 €

* IVA inclos en aquesta llista de preus.
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cerveses & ciders

- CRUZCAMPO SIN GLUTEN 33cl 2,40 €
Elaborada amb malta "Pilsen" d'ordi, llipol, blat de moro, aigua i
| llevat. Mantenint el seu procés d'elaboracio, el gluten s'elimina
§ gracies a la hidrolisi, deixant intantes les seves propietats i tot el
WEIM sabor Cruzcampo.

Temperatura optima per servir: 0-3°C  Graduacio empolla: Vol. 4,8% Alc.

AMSEL ORO 33l 2,80 €
. Neix de la combinacio Unica de malts torrats en tres temps;
assecatge, torrefaccio i cop de foc. Només els malts millors
torrats aporten l'aroma intens i lleugerament caramel fitzat
. d'Amstel Oro que inunda el paladar.

Temperatura optima per servir: 2-4°C  Graduacio empolla: Vol. 6,2% Alc.

Caiiita 2,40 €
Caiia 2,60 €
HEINEKEN 33d  2,80€
) La cervesa Pilsen més distribuida del mon. Elaborada exclusica-
ment amb ingrediants naturals, combina un perfil de producte
| amb cos, a la vegada que és lleugera, suau i facil de beure.

= . BIRRA MORETTI 2,80 €
E = f Cervesa lager italiana, obtinguda mitjangant un proceés de baixa
| fermentacio, amb gust madur i equilibrat que molts paladars han

Temperatura optima per servir: 2 - 4°C

Graduacio empolla: Vol. 4,6% Alc.

i

II \
)}. il 187033 2,80 €
"\ El que va comencar sent una produccio limitada de barrils en
algunes barres de Donosti... Es una bona cervesa rossa: 100%
malta, dos tipus de lltpols (Nugget i Perle), que li aporten 'amar-
gor justa que necessita.

Temperatura optima per servir: 3-4°C  Graduacio empolla: Vol. 6,2% Alc.

CRUZCAMPO GRAN RESERVA 33l 4,50 €
Una exquisida combinacio6 de llipols aromatics i la millor selec-
ci6 de malts, de gust intens i cos equilibrat, resultat d'un llarg
repos al celler. De color or vell brillant, escuma blanca i densitat

Temperatura optima per servir: 2-4°C  Graduacio empolla: Vol. 6,4% Alc.

% HEINEKEN 0,0 33cl 2,40 €
& Cervesa lager 0,0% alcohol, elaborada Gnicament amb ingre-
) dients naturals, amb notes refrescants afruitades i cos suau amb
= gust de malt perfectament equilibrat caracteristic de Heineken.

F |\ PAULANER SALVADOR 33d| 4,10 €
¢ Cervesa forta, de fermantacio baixa, amb gust marcat de malt i
color profundament fosc. La barreja perfecta entre Ilipol i malt.
Es la predecessora de les cerveses Paulaner.

Temperatura optima per servir: 4 - 6°C  Graduacio empolla: Vol. 7,9% Alc.

_——

* IVA inclos en aquesta llista de preus.
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PAULANER HEFE-WEIBBIER 50cl 530€

Originaria de Munich, on a principis del segle XIl es va establir els

& monjos de St. Paulis. Elaborada amb malt de blat, és naturalment

terbola per la presencia de llevat. De fermentacio alta, el seu gust
és afruitat i natural.

C:

Graduacio empolla: Vol. 5,3% Alc.

Temperatura optima per servir: 2 - 4°C

AFFLIGEM DOUBLE 30cl 450 €
Neix al 1074 a Opwiijk (Belgica), sota la supervisio dels
monjos benedictins de 'Abadia d’Affligem. Es una cerve-
 saartesana d'alta fermentacio amb una segona fermenta-
cio a 'ampolla. Més fosca, amb cos i gust ferm.

ratura optima per servir: 4 - 6°C

Tpe

Graduacio empolla: Vol. 6,8% Alc.

GUINNESS DRAUGHT 33l 4,60 €
Cervesa irlandesa tipus Ale nascuda el 1759 a la fabrica de St.
James Gate (Dublin) i present a més de 150 paisos de tot el
mon. S'ha de servir en dos temps per poder gaudir de la seva
famosa escuma, suau i cremosa.

- PORTERI STOUT

1
Temperatura optima per servir: 6°C

OSCURA | SABOR INTENS

Graduacio empolla: Vol. 4,2% Alc.

P [

DESPERADOS 33l 4,10 €

B Cervesa Premium aromatitzada amb tequila, de gust suau i plena
: | de contrastos. Rebel i amb caracter, trenca tots els convencio-
Bl nalismes, desmarcant-se absolutament de la forma tradicional de
8 tastar una cervesa.

Graduacio empolla: Vol. 5,9% Alc.

Temperatura optima per servir: 0 - 3°C

e |
g% AFFLIGEM TRIPLE 30cl

¥

e €

i Laﬁ]ﬂ k de pomes, la combinacié perfecta de pomes dolces i acides.

AFFLIGEM BLOND 30cl 450 €
Neix al 1074 a Opwiijk (Belgica), sota la supervisio dels monjos
benedictins de I'Abadia d'Affligem. Es una cervesa artesana dalta
fermentacio amb una segona fermentacio a 'ampolla. Daurada,
molt aromatica.

- J
Temperatura optima per servir: 4 - 6°C  Graduacio empolla: Vol. 6,8% Alc.

4,70 €

Neix al 1074 a Opwiijk (Belgica), sota la supervisio dels
— monjos benedictins de 'Abadia d’Affligem. Es una cervesa
=« #¥= Jartesana d'alta fermentacio amb una segona fermentacio
_\ Mgerm 75 vampolla. Daurada, robusta, és la joia de les cerveses
igem . " d'abadia.

Temperatura optima per servir: 4 - 6°C  Graduacio empolla: Vol. 9,5% Alc.

MORT SUBITE KRIEK 25c| 4,60 €
| Cervesa de fermentacio espontania, la barreja d’ordis, llipols i
. fruites, de la qual aporta gustos unics i inigualables. Mort Subite
Kriek té un agradable gust de cireres.

¥ % h
- MORT
SUBITE .

Temperatura optima per servir: 0 °C Graduacioé empolla: Vol. 4,3% Alc.

LADRON DE MANZANAS 33cl 2,70 €
| Begida natural, amb un 4,5% d'acohol. Es elaborada amb 7 tipus

| Gaudeix-ho amb gel i llimona per aconseguir un sabor encara
{ més refrescant. “Les pomes robades fan millor gust”.

Temperatura optima per servir: 0-2°C  Graduacio empolla: Vol. 4,5% Alc.

_——

* IVA inclos en aquesta llista de preus.



